KUCHARZ
BRANZOWA SZKOLA | STOPNIA

Kucharz to osoba zawodowo zajmujgcg sie przygotowywaniem potraw pochodzacych
zréznych stron Swiata, jak rowniez dan dostosowanych do indywidualnych okolicznosci
i wymagan klientéw. Kucharz przygotowuje potrawy i napoje w punktach matej gastronomii
stosujgc  odpowiednie narzedzia, ocenia i dobiera surowce i potprodukty.
Sporzadza kalkulacje potraw i napojéw, oblicza ich warto$¢ energetyczng. Czuwa nad
wydawaniem przygotowanych potraw, dbajgc o ich estetyczne wykonczenie.

Kucharz musi posiadaé wiedze dotyczgcg réznych kultur kulinarnych, wtasciwego stosowania
produktow spozywczych, odpowiedniego faczenia sktadnikdw. Jest rdwniez znawca
stosownego serwowania potraw, deserdw, napojow i dodatkéw. Do obowigzkéw kucharza
nalezy takze dbanie o wybdr sktadnikdw najlepszej jakosSci, wtasciwe przechowywanie
produktow, dbanie o nalezytg konserwacje wszelkich urzadzen kuchennych. Sprawuje on
nadzor nad pracg w kuchni, aby przebiegata zgodnie z wymogami sanitarnymi i BHP.

Do zadan zawodowych kucharza naleza:

e przechowywanie zywnosci;
e sporzadzanie potraw i napojéw;
e wykonywanie czynnosci zwigzanych z ekspedycjg potraw i napojéw.

Nauka w naszej szkole zapewnia:

e przygotowanie teoretyczne i praktyczne do wykonywanego zawodu, czas trwania
nauki to trzy lata; warunkiem przyjecia do tego typu szkoty jest zawarta przez
kandydata umowa o prace z zaktadem gastronomicznym, odpowiadajgcym
wymogom procesu dydaktycznego,

e mozliwos¢ przygotowania sie do konkurséw szkolnych, pozaszkolnych m.in.:

— szkolnego konkursu piernikow swigtecznych,
— konkurséow kulinarnych,

e rozwijanie umiejetnosci zawodowych poprzez udziat w:

— projektach  realizowanych ~we  wspdtpracy z partnerskg szkota
Oberstufzentrum w Prenzlau w Niemczech,

— warsztatach barmanskich i baristycznych,

— Tygodniu Zdrowego Stylu Zycia w Ekonomie,

— zajeciach kulinarnych Zdrowo jesz, lepiej Zyjesz, prowadzonych dla uczniéw
z koszalinskich szkét podstawowych.



— dodatkowych zajeciach gastronomicznych prowadzonych przez nauczycieli
przedmiotéow zawodowych,
— przygotowaniu potraw, obstuge cateringowg na rzecz lokalnych instytucji
i fundacji,
— targach i wycieczkach zawodoznawczych m.in. Gastro Hotel, Polagra,
e realizacje innowacji pedagogicznych, ktére rozwijajg indywidualne zainteresowania
ucznidow wykraczajgce poza program nauczania,
e przygotowanie do egzamindw potwierdzajgcych kwalifikacje w zawodzie i uzyskania
kwalifikacji:
TG.07. — Sporzadzanie potraw i napojow.

Mozliwos$ci zatrudnienia/miejsca pracy

Kucharz jest poszukiwanym zawodem przez pracodawcow. Wspétczesnie zaréwno w Polsce
jak i w Europie coraz wiecej oséb korzysta z zywienia poza domem, co wigze sie ze statym
wzrostem liczby zaktaddw gastronomicznych. Daje to mozliwos¢ zatrudniania wiekszej liczby
kucharzy. Kucharz ma wiele mozliwosci zatrudnienia: restauracje, kawiarnie, zaktady
gastronomiczne, bary szybkiej obstugi, jadtodajnie, gospody, zajazdy, zaktady zywienia
zbiorowego: pensjonaty, domy wczasowe. Prawdziwy fachowiec jest takze przygotowany do
zatozenia wtasnej dziatalnosci gospodarcze;j.

Patronat

Patronat nad klasami szkoty ksztatcgcej w zawodzie kucharz w Zespole Szkdét nr 1
w Koszalinie objeta firma Dune Services Sp. z 0.0. Wspdtpraca ta ma na celu organizacje
ptatnych stazy wakacyjnych dla ucznidw, odbycie zaje¢ praktycznych, poszerzenie wiedzy
i praktycznych umiejetnosci ucznidw z obszaru zywienia. Pomoc w znalezieniu pracy zgodnej
z kierunkiem wyksztatcenia. Uczniowie bedg mieli réwniez mozliwo$¢ uczestnictwa
w zajeciach innowacyjnych z zakresu gastronomii.



